
 
 
 
1,5 kg rohe Kartoffeln 
4 Zwiebeln 
Fett zum Anbraten 
750 g gesalzenes oder geräuchertes Bauchfleisch 
Salz 
Pfeffer 
Majoran 
Dornfelder Weißherbst 
 
Die Kartoffeln schälen und in Scheiben schneiden, ebenso die Zwiebeln. 
In Fett anbraten. Das Fleisch in Würfel schneiden ebenfalls in die Pfanne 
geben. Das ganze garen bis die Kartoffel durch sind und zusammen mit 
grünem Salat und einem Glas Rheinhessen Dornfelder Weißherbst aus 
dem Pfarrhof Weingut servieren. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Weingut Wilfried und 
Friedhelm Freitag 
Pfarrgasse 4 
55288 Partenheim 
Telefon: +49 (0) 6732 / 2287 
Fax:  +49 (0) 6732 / 5662 
E-Mail: pfarrhof@onlinehome.de 


