Bratdpfel in Wein gediinstet

4 groRe Boskop Apfel

4 Eloffel.Rotweingelee
20 Rosinen

10 Mandeln

250 ml Rivaner mild

4 Teeloffel Butter

4 Teeloffel Zucker

1 Teeloffel Zimt

Aus den ungeschalten Apfeln das Kernhaus herausstechen.
Rotweingelee mit den Rosinen und den gestiftelten Mandeln vermengen
und in die Apfel fullen. Den Rivaner in eine gebutterte Auflaufform
giefen, die Apfel hineinstellen und in vorgeheiztem Backofen braten.
Wen sie aufgeplatzt sind, .nach ca. 20 Minuten, herausnehmen, auf jeden
Apfel ein Stickchen Butter legen, mit Zucker und Zimt bestreuen und
dampfend. heil® servieren.
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